
Versüßtes Fegefeuer powered by: 

 
Vorgeschlagen von:  am So 01 Mär 2009 20:53:07 CET

 

Beschreibung

Zutaten
1/2 Liter Starkbier, 1/8 Liter Weinbrand, 1/8 Liter Schlagsahne, 1 Eßl. Brombeersaft, Zitronenscheiben, Nescafé

Zubereitung
Starkbier und Weinbrand miteinander vermengen, Schlagsahne und Brombeersaft unterziehen, das Getränk in Gläser füllen,
Zitronenscheiben bestreuen mit Nescafé auf jedes Glas setzen, eiskalt servieren.

Anmerkungen
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Zubereitungsdauer 5 Min Schwierigkeit ganz einfach

Portionen eine Portion Sonstige Menge

Land/Region Kosten

Vegetarisch 0 Laktose frei 0

Diabetisch 0 Gluten frei 0

Kilo-Kalorien Kilojoule

Fettgehalt Broteinheiten

Eiweiß Kohlehydrate
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